
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Suppen  

Münsterländer Hochzeitssuppe mit 
Blumenkohlröschen, Eierstich und Markklößen 
Münsterland wedding soup with cauliflower, 

rojale and Bone marrow dumplings 
€ 6,50 

 
 

Frische Pfifferlingrahmsuppe 
 Mit Brotcroutons  

Chanterelle cream soup 
€ 6,80 

 

Pfifferlingcappuccino 
Kleine Portion von der Pfifferlingrahmsuppe  

Small portion of chanterelle cream soup 
 

€ 3,80 

 
 
 

 

 

 

Und vorweg 

als Aperitif 

Lillet Berry 



 

Pfifferlinge  lassen grüßen 
 

 
  

 
 

3 Schweinsmedaillons gebraten mit Pfifferlingen 
 in Rahmsauce, dazu 

bunte Gemüse und hausgemachtes Kartoffelrösti 
3Pork medaillons with roasted chanterelles in crème sauce and Sauce Hollandaise 

 
Argentinisches Rumpsteak  

Mit gebratenen Pfifferlingen und Zwiebeln, Bratkartoffeln 

und Salaten in herzhaftem Zwiebel Kräuterdressing 
Argentinean rump steak  

with onions and chanterelles, fried potatoes 
and salads to hearty onion herb dressing 

 
„Pfifferlingkrüstchen“ 

Kleines Schnitzel mit Pfifferlingen in Rahmsauce 
dazu Kartoffelrösti und Salatgarnitur 

Pfifferlingkrüstchen" 
Small steak with chanterelle mushrooms in cream sauce 

served with potato roast and salad garnish 

 
Ofenkartoffel gefüllt  

mit frischen Pfifferlingen, Schinkenstreifen und Zwiebeln, 
in einer Kräuterrahmsauce an bunten Salaten 

Filled "baked potato 
with fresh chanterelle mushrooms, ham and onions, 

in a creamy herb of colorful salads 

  
 

 

                  Portion gebratene Pfifferlinge (100g) 
             als Beilage zu jedem Gericht der Speisenkarte 

   

                     a serving of chanterelles to every course   

  

  

Nach dem Essen empfehlen wir Ihnen einen Digestif aus dem Hause Sasse 

zu finden in unserer Digestifkarte 

             

 

 

 

 

 

 

 

€ 25,50 

 

€ 29,50 

 

 

€ 19,50 

 

 

€ 16,50 

 

 

€ 7,50 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                        € 17,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetarisch & Fisch 

Lasagne Rollen mit Broccoli Mouse gefüllt, 
Sauce Provencal, Kartoffeltaschen mit 
Frischkäse gefüllt an bunten Salaten 

Lasagna rolls stuffed with broccoli mouse, 
 Sauce Provencal, potato bags  with cream 

cheese with colorful salad 
€ 14,50 

 
Kuskus orientalisch ( vegan ) 

Mit Zucchinis, Aubvergine, getrockneten 
Tomaten, Rosinen und Cashewkernen, 

verfeinert mit orientalischen Gewürzen und Dip 
Couscous oriental ( vegan ) 

With zucchinis, aubvergine, dried tomatoes 
tomatoes, raisins and cashew nuts, 
refined with oriental spices and dip 

€ 14,50 
 

Gebratenes Lachsfilet in Pankowkruste 
Auf Kräutercreme mit Risotto an 

Frühlingssalaten 
Roasted salmon fillet in Pankow crust 

On herb cream with risotto on 
spring salads 

€ 26,50 
 
 
 

 

 

 

Keglertoast 
2 Schweinsmedaillons mit einer 

Champignonrahmsauce, Salatgarnitur und 
Toast  

2 pig medallions with a 
 Mushroom cream sauce, salad garnish and 

toast 
€ 13,50 

 

Chefpfanne  
3 Schweinsmedaillons mit 
Champignonrahmsauce, 

buntem Gemüse und Bratkartoffeln 
3 pork medallions with mushroom cream 

sauce, 
 colorful vegetables and fried potatoes   

€ 19,50 

 

Brömmler Spezial 
2 Schweinesteaks mit geschmorten Speck 
und Zwiebelwürfeln, Kräuterbutter,  dazu 

Bratkartoffeln und Salatbeilage 
2 pork steaks with braised bacon and onion 
cubes, herb butter, fried potatoes and side 

salad 
€ 17,50 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aus Topf und Pfanne 
 

Argentinisches Rumpsteak  

Ratsherren Art mit Schmorzwiebeln  
Bunten Salaten und Bratkartoffeln 

Argentine rump steak  
Ratsherren style with braised onions  

mixed salads and fried potatoes  

200 Gramm  € 25,80 
300 Gramm € 33,00 

 

Rumpsteak  mit Kräuterbutter 
Bratkartoffeln und bunten Salaten 

Rump steak with herb butter 
fried potatoes and colorful salads 

200 Gramm  € 24,80 

300 Gramm € 31,50 
 

Rumpsteak  
mit einer Dijon – Senfsauce 

Dazu Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt 
und Gartengemüse 

Rump steak  

with a Dijon - mustard sauce 
served with potato pockets filled with cream cheese 

and garden vegetables 

200 Gramm  € 25,80 
300 Gramm € 33,00 

 
Wenn´s mal ein Burger sein soll 

 

„Postburger „ 
Rinderhacksteak mit BurgerSauce, Feta, 

Rucola, Balsamikozwiebeln, Röstzwiebeln  

Und Tomate im Sesam Bun, dazu Pommes frites und Majonaise 
Ground beef steak with burger sauce, feta, 

arugula, balsamic onions, fried onions  
And tomato in sesame bun, served with fries and mayonnaise 

€ 14,50 

 
Alternativ dazu bieten wir in der gleichen Zubereitung  unseren 

 
Vegetarischen  

Alternatively, we offer in the same preparation our 
 

Vegetarian 

Vegi – Burger 
 € 13,50 

 
Sowie den Limosinburger vom 

hiesigen Limosin  Rind aus Wettringen 

mit Bacon Camembert,Röstzwiebeln, Gewürzgurke, grünem 
Salat 

und Burgersauce Wedges und Majonaise 

As well as the Limosinburger from 
local Limosin beef from Wettringen 

with bacon camembert, fried onions, pickled gherkin, green 
salad 

and burger sauce wedges and mayonnaise 

 € 16,50 
 
 
 

Spezialitäten aus Mutters Küche 

 
 

Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebelsauce 
Bunten Salaten und Butterkartoffeln 

Boiled beef with onion sauce 
Mixed salads and buttered potatoes 

€ 18,50 
 

Kinderteller 
 

Chickennuggets mit Pommes frites 
Und Gemüsebeilage 

Chickennuggets with french fries 
And vegetable garnish 

€ 7,50 
Kleines Schweineschnitzel  

Mit Pommes frites und Gemüsebeilage 

Small pork cutlet  
With french fries and vegetable garnish 

€ 7,50 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Salate & Vorspeisen 

Knackig frischer Rohkostsalatteller 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 

und Ciabattabaguette 

Crisp fresh raw vegetable salad plate 
with fried chicken breast strips 

and ciabatta baguette  
€ 14,50 

 

Salatteller mit Früchten aus Neptun`s Reich 
Jahreszeitlichen Blatt- und Rohkostsalate mit gebratenem 

Riesengarnelen in Pankowkruste und Sauerrahmdip 
Salad plate with fruits from Neptun`s kingdom 

Seasonal leaf and raw vegetable salads with fried king 

prawns in Pankow crust and sour cream dip 
€ 16,50 

 
Überbackener Ziegenkäse  mit einer  

Wallnusshonigkruste 
Auf Pfirsich – Chillisauce mit Ciabattabaguette an bunten 

Salaten  

Goat cheese au gratin with a  
walnut honey crust 

On peach - chilli sauce with ciabatta baguette on colorful 

salads 
€ 13,50 

Kleine Portion Vorspeise 

Small portion appetizer 
€ 9,50 

Diverse Schnitzel  

Champignonrahmschnitzel 

mit Pommes frites und bunten Salaten 
Mushroom cream cutlet 

with french fries and colorful salads 
€ 18,50 

 
Schnitzel Wiener Art 

mit Pommes frites und bunten Salaten 
Schnitzel Viennese style 

with french fries and colorful salads 
17,50 

 

Schnitzel Florentiner Art 
mit Champignon-, Lauch und Speckstreifen, 

Tomaten und Käse überbacken  
dazu Pommes frites 

Schnitzel Florentine style 
with mushroom, leek and bacon strips, 

tomatoes and cheese au gratin  
served with french fries 

€ 18,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Viele Köstlichkeiten auf einen Blick … 
Besondere Empfehlung des Küchenchefs, unsere Wildgerichte  

 

 

 


